AURE

CJESTEGARD

Menyforslag festbord:

Forretter:

Kremet blomkalsuppe

Kremet fiskesuppe

Gravetlaks pa toast

Chilimarinerte scampi med toast og ruccola salat
Ostefylt lefse med roktlaks

Grillet bruchetta med spekeskinke

YV V VYV VYV

Asparges og parmesanost i spekeskinke

Alle forretter koster kr 100,- per person

Hovedretter:
» Braisert Hjorteplomme med broccoli, gulrot, blomkal. Kokte potet ,viltsaus kr 330,-
» Urtemarinert Lammestek med rotgrgnnsaker, flgtepotet og radvinssjy kr 320,-
» Fylt svinkam pa grgnnsakseng, kremet soppsaus og kokt potet kr 300.-
» Bakt laksefilet med remme og friske urter, grennsaker, sitronsaus og potet  kr 290,-

Alle hovedretter er kalkulert med 2 ganger servering. Andre alternativer kan ogsé leveres som
smasteik, svinesteik, rakt svinekam o.s.v

Desserter:

Osteiskake med varm bjgrnebaersaus

Hjemmelaget karamellpudding med krem

Jordbeer og flate

Hjemmelaget sjokolade fromasj med vaniljesaus og krem
Hjemmelagd vanilje panne cotta med bringebeer og beersaus

YV V VYV

Alle desserter koster kr 95,- per person

Det er fritt 8 kombinere meny fra alternativene ovenfor. Skulle det veere andre gnsker er det bare
4 ta kontakt, vi ordner det meste.
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