AURE

" CJESTEGARD

Menyforslag:

Forretter: Spiser her: Catering:
Gravet laks pé toast 100,-  90,-
Supper (Blomkél, Asparges, Tomatsuppe m/egg) 105,- 95,-
Chilimarinerte scampi med toast og ruccola salat 105,-  95.-
Ostefylt lefse med rektlaks 100,-  90,-

Hovedretter:
Hjortestek m/grennsaker/floteg.potet 285,- 265.,-
Lammestek m/broccolli/flateg.potet 285.,- 265.,-
Oksestek m/grennsaker og tyttebar/flateg.potet 285,- 265.-
Skinkestek m/surkél og grennsaker/kokt potet 270,-  250.-
Rokt svinekam m/surkal og grennsaker/kokt potet 280,- 260,-
Oksesmastek m/erterstuing og tyttebaer/kokt potet 280,- 260,-
Kjettkaker m/erterstuing og tyttebaer/kokt potet 260,- 240,-
Saltkjett, to typer polse, kélrotstappe og potet 280,- 260,-
Sodd /kokt potet 240,- 220,-
Bacalao 250.- 230,-
Lakseskiver kokt eller kald m/salat/broccoli/k.potet 255,- 235,-
Viltgryte m/salat/ris 250,-  230.-
Gryterett m/ris/salat 240,- 220,-
Gryte sweet and sour sauce m/friske grennsaker/ris 240,- 220,-
Saltfisk, gulrot, bacon og potetstappe 260,- 240,-

Alle hovedretter er kalkulert med to ganger servering.

Desserter:
Hjemmelaget karamellpudding ” 90,- 80,-
Fruktsalat m/vaniljesaus og krem ” 90,- 80,-
Riskrem m/redsaus ” 85,- 75,-
Sjokoladepudding m/vaniljesaus ” 85,- 75,-
Sviskegrot ” 80,- 70,-
Sjokolademusse ” 80,- 70,-

Diverse:
Kaffe m/péfyll ” 50,-
Arbeid med innleverte kaker ” 25,- pr. pers.
Mineralvann ” 50,- pr. fl.
Lettel — Munkholm ”? 70,- 7”7

Det er fritt & komponere menyen selv fra alternativene ovenfor.

For flere opplysninger, ta kontakt.
Aure Gjestegard AS

Telefon: 716 46 238
E-post- firmapost@aure-gjestegaard.no



